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DIE LIEBSTEN

IBERISCHER CEBO-SCHINKEN (80G)
UND KNACKENBROTSTABCHEN

MANCHEGO-KASE
MIT ERDBEEREN UND TROCKENFRUCHTEN

ANDALUSISCHE GAZPACHO (TOMATEN SAFT)

MIT OLIVENOL UND BEILAGE (ZWIEBEL, TOMATE
GURKE UND PAPRIKA)

MIT EIUND IBERISCHEM SCHINKEN

SALMOREJO AUS CORDOBA (TOMATEN SUPPE)

IM KNOBLAUCHOL (SCHARF)

RIND CARPACCIO - NN
MIT RUCOLA, PARMESAN KASE UND OLIVENOL

NACHOS

MIT GUACAMOLE (AVOCADOCREME) UND PfCO DE

GALLO (TOMATE, CHILI, PAPRIKA UND ZWIEBEL)

VERSUCHUNGEN

HAUSGEMACHT SCHINKENKROKETTEN —

(6 STUCK) MIT MANCHEGO KASE %HNE

HAUSGEMACHT GARNE(ENKI{OKETTEN 7

(6 STUCK) MIT PAPRIKA'UND ALI-OLI
(KNOBLAUCHMAYONNAISE)

CHICKEN-WINGS IMSCHARFSAUCE
HAHNCHENKEULEN MITBBQ-SAUCE |

PASTA- ECKE HebEl
SPAGHETTI IM CARBONARA SOSSE
PENNE BOLOGNESE
LINGUINI MIT PESTO
FARFALLE POMMODORO

[
[IEARIR

REIS (PREIS PRO PERSON - MIN 2 PERSONNEN)

MIT HUHN UND GEMUSE
TRADITIONELLES REZEPT DES HAUSES

"A BANDA" MIT FISCH UND MEERESFRUCHTEN
(TINTENFISCH UND KRABBEN)

SCHWARZ MIT SEETEUFEL, TINTENFISCH UND
ALI-OLI (KNOBLAUCHMAYONNAISE)

IM FISCHSUPPE MIT ROTE RIESENGARNELE

' 15.00
| 400
| 14.00

12.00

- .17.00

117.00

19.00

29.00



VON ORCHARD

UNSER TRADITIONELLER CAESAR-SALAT 14.00
MIT KNUSPRIGEM HAHNCHEN UND i
HAUSGEMACHTER SOSSE “ |
BEACH CLUB SALAT ™\ | 12,00
TOMATE, AVOCADO, SPARGEL, RUCOLA El, MAIS I
KAROTTE UND LIMETTENVINAIGRETTE N L] N i ‘
SPANISCHES KARTOFFELNSALAT =~ 1200
MIT KRABBEN UND TUNFISCHBAUCH S ik |
TOMATENSALAT 1200
TUNFISCH, KALAMA;TA;—QLIVEN-VINAIGRETTE w IATRLE
VOM MEER N

= \ .
SARDINEN “ESPETO” MALAGA-STIL 8.00
GOLDBRASSE "ESPETO" NN
MIT GEBACKENE KARTOFFELN UND KIRSCHTOMATE \i 22.00
WOLFSBARSCH "ESPETO"
MIT GEBACKENE KARTOFFELN UND KIRSCHTOMATEQ}ji\g 22.00
GEGRILLTE GOLDBRASSE 2200
AUF GEMISCHTE GEI\/IUSEPLATTE///’"?’/ f
GEGRILLTER WOLFSBARSCH 22.00
AUF GEMISCHTE GEMUSEPLATTE [
KNUSPRIGER OKTOPUS /) 18.0
UBER KARTOFFELPUREE UND PAPRIKAO ‘ ‘
MIESMUSCHEL BELGISCHEART il 12.00
GEGRILLTE GARNELEN MIT KARTOFFELNUND :’47.06
SPIEGELEIERN 7/ ‘

/il |
] ‘
MALAGA FISCHE fil | \
I |

SARDELLEN I 12.00|
TINTENFISCH 1400
MARINADE HAIFISCH | 12.00
GLAS-GARNELEN VON MALAGA 1400
"ROSADA" (TYPISCHES FISCH ) 12.00
GARNELEN-OMELETTE (STUCK) 250
GEBACKENE FISCHE VON MALAGA (2 PERSONNEN)

22.00 -



VOM FELD

GREGRILLTES KLEINES HAHNCHEN 16.00
IM EIGENEN SAFT, KARTOFFELN MITTHYMIANUND ||
CHIMICHURRI KRAUTERSAUCE “*‘2‘\“‘7

GEGRILLTERRINDERFILET 26°°
MIT POMMES UND BRATENSOSSE = ‘

GERAUCHERTE IBERISCHEDAMM |
MIT PURPURFARBENEN KARTOFFELSCHEIBEN 2200

SCHWEINERIPPEN N el

WEICH GEKOCHT MIT BBQ-SAUCE SN 18.99 |
?ngj‘;* ~ NN

STREET FOOD— Ry

BIKINI SANDWICH MIT POMMES W N\
CLUB-SANDWICHMITPOMMES
BACON-CHEESEBURGER “LA FINCA” " DNk
MIT POMMES (EXTRAS: AUFPREIS 0.50€) S
16.00

VEGAN-BURGER O
100% GEMUSEBROT, MIT TOMATE, SALAT, GURKE— \

UND ROTEN ZWIEBELN - 12.00
GEGRILLTE HAHNCHENWRAP

MIT BACON, KASE UND JOGHURTSOSSE
RAUCHERLACHS WRAP oy NEN
MIT SALATMISCHUNG, GURKEN UND HON]GUND ~
SENF VINAIGRETTE ' ‘ :13.‘0‘c)
POMMES PORTION |

EIN HAUCHVON HAUSGEMACHTER SUSSE

CREME BRULEE

MIT APFEL UND KARAMELLSAUCE | | i‘ 7{9}9“;
KAROTTENKUCHEN ‘6 |
MIT MANDELN UND ORANGEN- KASE ZUCKERGUSS -°°}
SCHOKOLADE-BROWNIE 600 |

MIT HEISSE SCHOKOLADENSAUCE, |
VANILLEEIS UND ROTEN FRUCHTEN

CREMIG CHEESECAKE “ | 7_055—‘
UND ROTEN FRUCHTEN Nt
KUGEL EIS (STUK) |
SCHOKOLADE, VANILLE, ERDBEEREN | 290
FRUCHTEN DER SAISON 6.00

Alle Preise sind in Euro angegeben und enthalten die Mehrwertsteuer.”
Wenn Sie die Allergentabelle benétigen, fragen Sie bitte das Personal danach.



