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LES FAVORIS

JAMBON IBERIQUE (80GR)
ACCOMPAGNE DE QUELQUES PICOS

FROMAGE MANCHEGO
AVEC DES FRAISES »r:f‘ N

GAZPACHO ANDALOU ;
AVEC D'HUILE D'OLIVE ET GARNITURE

CORDOBES SALMOREJO
AVECUN CEUF ET DU JAMBON IBERIQUE

CREVETTES A LASAUCE PILPIL
AVEC UNE TOUCHE D'AIL,
DE PIMENT ET D* HUILE D 0 VE

CARPACCIO DE BCEUF;' —= NN
VECDU RUCULA, DU PARMESAN -~
ET DE L'HUILE D'OLIVE

NACHOS
AVEC GUACAMOLE ET "PICO DE GALLO"

TENTATIONS CROQUANTES

CROQUETTESAU JAMBON ,; — N

(6 PIECES) AVEC MOUSSE DE MANQHEGO

CROQUETTES AUX CREVE,.L::TEg
(6 PIECES) AVEC AIOLI AU PAPRIKA

AILES DE POULET
AVEC SAUCE PIQUANTE

FINGERS DE POULET
AVEC SAUCE BBQ

COIN DES PATES

SPAGHETTI CARBONARA
PENNE BOLOGNESE /i
LINGUINI AU PESTO |
FARFALLE POMMODORO

PLATS DE RIZ (prix PAR PERS‘ONI‘&E‘- 2 PERS AU MIN)

AVEC POULET ET LEGUMES
RECETTETRADITIONNELLE DE LA MAISON

A BANDA AVEC CALAMARS ET CREVETTES

NOIRA LA LOTTE,
CALAMARS ET MAYONNAISE A LAIL

BOUILLON AVEC CREVETTES

.17.00

' 17.00

119.00




DU JARDIN
NOTRE SALADE CESARTRADITIONNELLE

AU POULET CROUSTILLANT ET A LA SAUCE MAISON

SALADE BEACH CLUB
TOMATE, AVOCAT, ASPERGES, ROQUETTE, CEUF,
MAIS, CAROTTE ETVINAIGRETTE AU CITRON VERT

SALADE RUSSE N
CREVETTES ETVENTRE DETHON : \ ““‘ ‘
SALADE DE TOMATES, N N
VENTRESCA, OLIVES KALAMATA VINAlGRETT;\

DELAMER —

ESPETO DES SARDINES
STYLE MALAGA

ESPETO DE DAURADE

POMMES DE TERRE AU FOUR ET CERISES CONFITES

ESPETO DE BAR
POMMES DE TERRE AU FOUR ET CERISES CONFITES

DAURADEA LAPLANCHA

SUR PANACHE DE LEGUMES'DU,']&RDiN ,,,.  g

BARALAPLANCHA o
SUR PANACHE DE LEGUMES DUJARDIN

POULPE, CROUSTILLANT
SUR PARMENTlER DE POMMES DE TERRE

ET HUILE DE PAPRIKA ) HiE
MOULES A LA BELGE 7l

CREVETTES GRILLEES /
AVECPOMMES DETERRE ET CEUFSAU PLAT

POISSON FRIT DE MALAGA
ANCHOIS i
CALAMARS

ROUSSETTE MARINEE

CREVETTES ROSES

L"ABADECHE ROSE

OMELETTES AUX CREVETTES (PIECE)
POISSON FRIT DE MALAGA (2 PERSONNES)

/. oy,
///,,

12.00

il |
22.00‘
222100

22.00

12.00“:

| |

| 14.00

112.00

| 14 oo‘:‘:“
12.00 |
2.50

22.00



DE LA CAMPAGNE

POULET ROTI EPICE 16.00
DANS LEUR JUS, POMMES DE TERRE A
AUTHYM ET SAUCE CHIMICHURRI il

ENTRECOTE DE BCEUF N 2600
GRILLE AVEC DES QUARTIERS DE POMMES DE TERRE N

ET UNE REDUCTION DE JUS DE VIANDE i  “ ) \“‘Z‘i‘ |

PROIE IBERIQUE COUPEE EN TRANCHES 2200
BRAISE AVEC DES POMMES Ll *?;1 i
DE TERRE VIOLETTES FUMEES

NN | 18..]‘:(‘5(:) i
COTES LEVEES DE PORC GRILLE A BASSE \G ‘ g
TEMPERATURE AVEC UNETOUCHE DE SAUCE BBQ “; | 3

NOURRITURE DE RUE W
SANDWICH MIXTE AVEC DES FRITES N\
CLUBSANDWICH AVECDESFRITES
BACON CHEESEBURGER “LA FINCA" R\ |

AVEC FRITES (EXTRAS: SUPL. 0.50¢€) « \1’6“00
BURGER VEGETALIEN SN ;5;

SUR NOTRE PAIN 100%VEGETAL TOMATE, LAITUE - 1 00
CORNICHON ET OIGNON ROUGE AVEC BACON 5 -
FROMAGE ET SAUCE AUYAO}JRT/; 7 — |
WRAP AU POULET BRAISE 0/ AN\
AVEC BACON, FROMAGE ET SAUCE AU YAOURT ‘ 12,00
WRAP AU SAUMON FUME 7 3h0b
AVEC MELANGE DE LAITUE, CORNICHONS/ET | I
VINAIGRETTE A L'EMIEL ETA LA MOUTARDE “
PORTION DE FRITES /L ;\ fg\ |
UNE TOUCHE DE DOUCEUR MAISON -y
MOUSSE A LA CREME CATALANE 700
AVEC CCEUR DE POMME ET ENROBAGE CARAMEL i =
CARROT CAKE AUXAMANDES = ' 6.00
AVEC FRONTING D'ORANGE ET FROMAGE }
BROWNIE AU CHOCOLAT LRy | 6.00
AVEC SAUCE AU CHOCOLAT CHAUD, | ‘ ‘x
GLACE A LAVANILLE ET FRUITS ROUGES | .
GATEAU AU FROMAGE 700
CREMEUXET FRUITS ROUGES — ‘;“
BOULE DE GLACE (PIECE) ' 2.00
CHOCOLAT, VANILLE, FRAISE ‘
FRUITS DE SAISON 600

Tous les prix sont en euros et incluent la VA |
Sivous avez besoin de la tableau des allergenes, demandez-le au personnel.



