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PAIN
DEGUSTER NOTRE PAIN FEUILLETE

LES FAVORIS

JAMBON IBERIQUE (80GR)
ACCOMPAGNE DE "PIQUITOS"

FROMAGE MANCHEGO <
AVEC DES FRAISES ~_

GAZPACHO ANDALOU ~
AVEC 'HUILE D'OLIVE ET SA GARNITURE

SALMOREJO CORDOBES
CEUFET DU JAMBGNWBERIQUE

CREVETTESA LA SAU | ‘
AVECUNETOUCHE D'AiL S . \
DE PIMENT ET D'HUILE D OLlVEV—;z \
ANCHOIS AU VINAIGRE

THON ROUGE MARINE
A L'HUILE DE SOJA

TENTATIONS cRooUANTES—;;fffT1v

CROQUETTES DE CREVETTES
(6 PIECES) AVEC AIOLI AU PAPRIKA

AILES DE POULET
AVEC SAUCE PIQUANTE

FINGERS DE POULET
AVECSAUCE BBQ

NOS PATES FRAICHES

SAUCES SELONVOTRE CHOIX: /¢ \ ‘
PESTO, CARBONARA, POMODORO OU BOLOGNAISE

PLATS DE RIZ (prix PAR PERS(;NI\}E‘:Z PERS AU MIN)
A BANDA \

NOIR

PAELLA A LA FACON DE “"VALENCIA”

RIZ AUX FRUITS DE MER

RIZ AUX LEGUMES




DU JARDIN

NOTRE SALADE CESARTRADITIONNELLE 14.00
AU POULET CROUSTILLANT ET A LA SAUCE MAISON

SALADE BEACH CLUB
TOMATE, AVOCAT, ASPERGES, ROQUETTE, CEUF,
MAIS, CAROTTE ET VINAIGRETTE AU CITRON VERT

SALADE RUSSE - VL
CREVETTES ETVENTRE DETHON — “‘

SALADE DETOMATES, ‘ AR
VENTRESCA, OLIVES KALAMATA VINAIGRETTE M

DELAMER

n\\ R

"ESPETO" DES SARDIN
STYLE MALAGA

"ESPETO" DE DAURADE == AN\
POMMES DETERRE AU FOURET CERISES CONFlTES

"ESPETO" DE BAR SR

POMMES DE TERRE AU FOUR ET CERISES CONF[TES BN
SUR PANACHE DE LEGUMES DUJARDIN.
BAR GRILLEE =

SUR PANACHE DE LEGUMES DU J%@DI : ¥
POULPE, CROUSTILLANT 1900
SUR PARMENTIER DE POMMES DE TERRE / [
ET HUILE DE PAPRlKA ' J |
z I
POULPE ETOUFFE A LA MARINIERE 15.00
POISSON FRIT DE MALAGA | 1
ANCHOIS 32,00
CALAMARS | 144069
=
"ROSADA" Al S 12. oo
POISSONTYPIQUE DE MALAGA / ‘ n
BEIGNETSDEMORUE 1z.dd
AU CITRON ET SAUCE AUXAGRUME$ || “:
OMELETTE DE CREVETTE (piece). 250

POISSON FRIT DE MALAGA (2 PERSONNES) | 2200

AN \\\ N N
o N

- A j ////
DAURADE GRILLEE . 2200

- 22.00



DE LA CAMPAGNE

POULET ROTI EPICE 16.00
DANS LEUR JUS, POMMES DE TERRE
AUTHYM ET SAUCE CHIMICHURRI

ENTRECOTE DE BCEUF 2400
GRILLE AVEC DES QUARTIERS DE POMMES DETERRE E
UNE REDUCTION DE JUS DE VIANDE

EPAULE DE PORC IBERIQUE
AU GRILL, PONME DE TERRE VIOLETTE FUMEE ‘ |

COTE DE PORC IBERIQUE
A BASSETEMPERATURE AVEC
UNETOUCHE DE SAUCE BBQ

NOURRWUREDER;EH .
SANDWICH |V||XTE AVE€BES FRITES

10.00
CLUB SANDWICH AVEC DES FRITES WA SN gogl
BACON CHEESEBURGER “LA FINCA” “i‘\‘i\fif\\ 1%.09 /
AVEC FRITES (EXTRAS: SUPL. 0.50€) = N\ YL
BURGERVEGETALIEN :Lzoo //

SUR NOTRE PAIN 100% VEGETAL, TOMATE, LAITUE A0
CORNICHON ET OIGNON ROUGE AVEC BACON R N
FROMAGE ET SAUCE AUYAOURT S —

WRAP AU POULET BRAISE o
AVEC BACON, FROMAGEET SAUCE AU YAOURT,,[' -

WRAP AU SAUMON FUME

AVEC MELANGE DELAITUE, CORNICHONSET ol
VINAIGRETTE AU MIEL ET FEUILLES DE SAISON o
PORTION DE FRITES | 6.00

\ / =
UNETOUCHE DE DOUCEU&R MAISON | |

MOUSSE A LA CREME CATALANE " 00
AVEC CCEUR DE POMME ET ENRO.AGE CARAMEL ‘ ;—;‘ ‘

GATEAU AUX CAROTTES ET AMANDES

AVEC FRONTING D'ORANGE ET FROMAGE ‘ P
BROWNIEAUCHOCOLAT 6.0
SAUCE AUCHOCOLATCHAUD | | | ‘
ET SA GLACE VANILLE ’ ‘ ‘
GATEAU AU FROMAGE - ~ 7.00
CREMEUXET FRUITS ROUGES RS =
BOULE DE GLACE (PIECE) 200
CHOCOLAT, VANILLE, FRAISE \ “
FRUITS DE SAISON 6o

Tous les prix sont en euros et incluent laTVA. |

Sivous avez besoin de |a tableau des allergenes, demandez-le au personnel.




ERGEVIES ¢ TAKE

JAMBON IBERIQUE

FROMAGE MANCHEGO
GAZPACHO ANDALOU
SALMOREJO CORDOBES
CREVETTES A LA SAUCE PILPIL
ANCHOIS AU VINAIGRE

THON ROUGE MARINE

[keaAd CROQUETTES AU JAMBON
[#keavAs CROQUETTES AUX CREVETTES
[ReAwAd AILES DE POULET

[keAwAd FINGERS DE POULET

TAGLIATELLE, SPAGHETTI
GARGANELLI
CARBONARA
BOLOGNESE

PESTO

POMMODORO

PAELLA A LA FACON DE “VALENCIA” N Q
RIZ A BANDA N Q
RIZNOIRA LALOTTE Q)@
RIZ AUX FRUITS DE MER N @
RIZ AUX LEGUMES

kAl SALADE CESAR TRADITIONNELLE V T AN
kAl SALADE BEACH CLUB [ ]

kAl SALADE RUSSE 0 Q;ES
lakeAiAE SALADE DE TOMATES

ESPETO DES SARDINES

ESPETO DE DAURADE

ESPETO DE BAR

DAURADE A LA PLANCHA

BARA LA PLANCHA

POULPE, CROUSTILLANT

POULPE ETOUFFE A LA MARINIERE

ANCHOIS

CALAMARS

ROSADA

BEIGNETS DE MORUE
OMELETTES AUXCREVETTES
POISSON FRIT DE MALAGA

POULET ROTI EPICE

ENTRECOTE DE BCEUF

PROIE IBERIQUE COUPEE EN TRANCHES
COTES LEVEES DE PORC GRILLE A BASSE

SANDWICH MIXTE AVEC DES FRITES
CLUB SANDWICH AVEC DES FRITES
BACON CHEESEBURGER “LA FINCA”
BURGER VEGETALIEN

WRAP AU POULET BRAISE

WRAP AU SAUMON FUME

FRITES

MOUSSE A LA CREME CATALANE
CARROT CAKE AUXAMANDES
BROWNIE AU CHOCOLAT
GATEAU AU FROMAGE
BOULE DE GLACE

[mkeawAd FRUITS DE SAISON
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ALERGENOS , Moutarde

Lait @ Mollusques @ Sulfites
@ Crustacés J Arachides [
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