
Cena de Gala de Fin de Año

31 de Diciembre de 2023

Cocktail de Bienvenida

Cortador de Jamón Ibérico de Guijuelo



Queso Curado Consuelo D.O. La Mancha



Bocado de Foie al Armagnac, Pistachos y Emulsión
de Frutos Rojos



Tosta Especiada de Magret de Pato, Rúcula y
Crema de Miel y Mostaza



Atún Rojo con AOVE y Shichimi Togarashi



Croqueta Casera de Carabinero, Azafrán y Ali Oli de
Ajo Negro



Stick de Cochinillo a Baja Temperatura, Chutney de
Pera y Cardamomo

Menú

Ensalada de Vieiras Glaseadas en Vinagreta de
Coco y Cítricos, 


Tartar de Kumato y Huevas de
Trucha



Crema Suave de Anacardos Tostados, Nido de
Faisán con Yema Curada y Guiso de Setas



Paccheri Relleno de Langosta y Rape al Aroma de
Vermut 

con Cremoso de Pecorino y  Crujiente de
Arroz Negro




Solomillo de Ternera Retinta, Medallón de Foie
Fresco a la Brasa, 

Reineta Caramelizada y Salsa
Cumberland



Mousse de Gianduja, Crema de Yuzu, Streusel de
Avellana y Espejo de Chocolate
 


Recena

Migas de Pastor con Huevos Fritos


Caldito de Puchero con Hierbabuena


Mini Croissant con Embutido Ibérico


Chocolate a la Taza con Churros



Bodega

Vino Blanco Mantel Blanco (D.O. Rueda)


Vino Tinto Finca Resalso (D.O. Ribera del Duero)


Cava Parxet Brut Reserva (D.O. Cava)



CENA DE GALA + ALOJAMIENTO* + BRUNCH 01/01/2024: 
DESDE 287€ POR PERSONA (IVA INCLUIDO)


*Precio de alojamiento en habitación doble compartida


*Consulte condiciones y tarifas para niños



Hora de inicio del Cocktail: 20:00h


Cocktail amenizado con Música de Piano (45min.)


Las Doce Uvas de la Suerte


Cotillón, Barra Libre y Música DJ


Buffet Brunch 01/01/2024 desde las 08.00h hasta las 15.00h con Música de Jazz en Vivo


Late check out hasta las 14.00h


Código de vestimenta: Etiqueta




RESERVAS 


Tlf 952 922 000 (Ext. 1)

Whatsapp 683 285 081


Mail reservas@hotelesipv.com


A7, Km. 1018 (Junto al Castillo Sohail), 29640 FUENGIROLA (Málaga)
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