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Menús de
Navidad 2022

Estimado colaborador y amigo:

 Un año más nos vamos acercando a La Navidad, una época entrañable 
donde siempre hay un motivo para reunirse en torno a una mesa y disfrutar de 
memorables ocasiones con nuestros amigos y compañeros de trabajo.
 
 Las comidas de empresa y celebraciones familiares son las protagonistas 
de estas fechas. Nos vestimos de fiesta y nuestro hotel se engalana de Navidad 
con una decoración espectacular, para que un año más disfruten junto a 
nosotros de momentos tan especiales.
 
 El Hotel IPV Palace & SPA ha elaborado unos sugerentes menús acordes 
a estas fechas, los cuales nos complace enviarle para que pueda disfrutar de 
todas nuestras instalaciones y servicios.

Atentamente,

La Dirección
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Cocktail de Bienvenida 30 minutos (opcional)
Jamón Ibérico con Regañás de Pan

Queso Manchego con Frutos Pasos y Desecados
Croquetas de Berenjena Asada con Queso Parmesano y Miel de Caña

Mini Burguer de Pulled Pork, Queso Cheddar y Bbq

Precio: 11 €/p.p. (IVA incluido)

Menú 1
Ensalada del Chef con Tomate, Aguacate, Mézclum, Espárrago Blanco, Atún y Vinagreta de Lima

Carrillada de Cerdo Guisada a Baja Temperatura con Parmentier de Patata y Salsa de su Jugo
Mousse de Chocolate con Vainilla Tahití y Almendras Garrapiñadas

Aguas Minerales, Cervezas, Refrescos
Vino Blanco CVNE Verdejo (D.O. Rueda)

Vino Tinto CVNE Crianza (D.O. Rioja)
Copa de Cava

Precio: 38,50 €/p.p. (IVA incluido)

Menú 2
Crema de Setas, Manzanas y Trufas Negras

Solomillo de Cerdo Albardado en Panceta Ibérica, Patata Francesa a las Finas Hierbas y Reducción de Vino Málaga
New York Cheese Cake con Frutos Rojos

Aguas Minerales, Cervezas, Refrescos
Vino Blanco CVNE Verdejo (D.O. Rueda)

Vino Tinto CVNE Crianza (D.O. Rioja)
Copa de Cava

Precio: 42 €/p.p. (IVA incluido)
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Menú 3
Ensalada de Hojas Tiernas con Magret de Pato, Queso Feta, Tomate Cherry y Vinagreta de Frutos Rojos

Lomo de Bacalao Confitado en Aceite de Oliva, Cama de Verduras y Ajada ligeramente Picante
Semifrío de Chocolate Blanco con Gel de Fruta de la Pasión y Crumble de Manzana

Aguas Minerales, Cervezas, Refrescos
Vino Blanco CVNE Verdejo (D.O. Rueda)

Vino Tinto CVNE Crianza (D.O. Rioja)
Copa de Cava

Precio: 45 €/p.p. (IVA incluido)

Menú 4
Carpaccio de Ternera con Parmesano, Pistachos y Pasas al Pedro Ximénez

Salmón Asado, Espinacas Salteadas con Piñones y Salsa de Cava
Tiramisú con Crema de Amaretto y Mascarpone

Aguas Minerales, Cervezas, Refrescos
Vino Blanco CVNE Verdejo (D.O. Rueda)

Vino Tinto CVNE Crianza (D.O. Rioja)
Copa de Cava

Precio: 49,50 €/p.p. (IVA incluido)

Menú 5
Ravioli de Gamba y Calamar con Salsa Marinara

Solomillo de Ternera, Ragout de Setas y Tomate Cherry Confitado
Blondie de Chocolate Blanco y Arándanos con Helado de Frambuesa

Aguas Minerales, Cervezas, Refrescos
Vino Blanco CVNE Verdejo (D.O. Rueda)

Vino Tinto CVNE Crianza (D.O. Rioja)
Copa de Cava

Precio: 55 €/p.p. (IVA incluido)
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Bar/Copas
3 h. de barra libre a 19 €/por persona ó copas a 6,50 €/por unidad

En el mismo salón de la cena: con DJ del hotel por 600 €

Transporte
Estaremos encantados de gestionar el transporte

para todo tipo de grupos (consultar precios)

Alojamiento con precios especiales:
 

Habitación doble uso individual: 75 € (IVA incluido)

Habitación doble: 89 € (IVA incluido)

Habitación triple: 119 € (IVA incluido)

Tarifas con Desayuno buffet incluido, válido para estancias hasta el 21-dic-2022
Oferta sujeta a disponibilidad

Este dossier se ofrecerá para un mínimo de 50 comensales

CONTACTO: 
Teléfono 952 922 000 Ext. 1060 

eventos@hotelesipv.com


